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MASSERIA FRATTASI AGLIANICO DEL TABURNO
MONTESARCHIO / CAMPANIA |OV| TONANT

CAMPANIA o
MONTESARCHIO
BENEVENTO

41°041891'N
14° 37'43.88"E

ol

ASSERIA FRATD

ANNO DI _ RieN

FONDAZIONE A ——————

B — B GRECO /FAIANGHINA

1977 CODA / AGLIANICO

| ESTENSIONE \  BOTTIGLIE PRODOTTE

TERRITORIO AL'ANNO

25,73 Ha 190.000
VITIGNO VINIFICAZIONE
Aglianico Macerazione pellicolare a

temperatura controllata.

SISTEMA DI Affinamento in barriques di
ALLEVAMENTO rovere francesi, primo

passaggio, a tostatura forte e

Impianti a filari media per 18 mesi

TIPOLOGIA TERRENO A FFINAMENTO

Argilla, pietre

Maturazione in boftiglia
calcaree

NOTE DEGUSTATIVE

Rosso rubino con riflessi violacei.

Le note al naso si evolvono da sentfori fruttati fino a
confettura e sperzie.

In bocca € balsamico, tannico e minerale con un gusto
di liguirizia e tabacco nel finale.

ABBINAMENTO

Da abbi iofto di llo al f . 5 :
a abbinare a un cosciotto di agnello al forno Visconti 43 S.rl.

Via Azzone Visconti 43,

20900 Monza MB

Tel (+39)0392301980

visconti43.com




